Zalacznik nr 1a do oferty: czes¢ 1

Kalkulacja - cze$é¢ 1 -Mieso

Lp. Nazwa produktu ** Jednostka | Cena brutto Tlosé* Wartosé brutto
miary | Z&Jjednostke ogotem w zt
w z#
1 |migso wotowe zrazowe kg 600
2 |schab bez kosci kg 1200
3 |karkowka bez kosci kg 1400
4 |topatka bez kosci kg 700
5 |szynkowka bez kosci kg 600
mi¢so mielone wotowo-wieprzowe
5 (garmazeryjne) kg 1000
| klasa
golonki przednie bez siatek (z
7 |koscia) kg 1000
8 |podroby — watrobka kg 300
9 |Zotadki wieprzowe krojone w paski kg 900
10 migso gulaszowe wieprzowe kg 600
| klasa
zeberka wieprzowe paski
kg 500
11 |l klasa
12 |boczek parzony kg 100
13 |poledwiczki wieprzowe kg 300
14 |serca wieprzowe kg 100
15 |Zeberka wieprzowe paski kg 300
16 |boczek wedzony surowy kg 30
Suma brutto zt :

Dostawca zobowigzuje si¢ do wniesienia kazdorazowo towaru do kuchni
Domu Seniora na I pietro budynku MOPR ul. Korczaka S w Lesznie.

* Podane w kolumnie ilos¢ wielko$ci produktow sg wartosciami szacunkowymi.

** Podane w kolumnie nazwa produktu nazwy producentéw uzyto w celu okreslenia
rodzaju oraz jako$ci zamawianych produktow

Wszystkie pozycje podane w kalkulacji musza byé wypelnione.

(data i podpis upowaznionego
przedstawiciela wykonawcy)




